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KIYMALI TAZE BARBUNYA

MALZEMESI

2 kilo taze barburya
200 gr. kiyma

3 adet sogan

3 adet domates

5 adet dolmalikbiber
4 kasik margarin

6 bardak su

tuz, karabiber

YAPILISI

Kabuklu olarak aldiginiz barbunyalarin i¢lerini ¢ikarip yikayarak bir kaba koyunuz. Tencerenin iginde margarin
yag! ve gentilmig U¢ bag sogani hafifge sarartiniz. Soganlarin tizerine kiymayi ilave edip bir miiddet beraber
kavurunuz. Uzerine kabuklari soyulmus ve kiguk kiigiik dogranmis domatesler ile gekirdekleri ¢ikariimis
biberleri ilave ediniz. Birkag defa karistiriniz. Bunlarin icine bir kenarda durmakta olan fasulyeleri de koyup iyice
pisiriniz. Pisince tabaklara alip sicak sicak servis yapiniz.
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