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KIYMALI SU BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

400 gram kiyma

2 sogan

1 corba kasig karabiber
1 corba kasig seker

3 corba kagiJ! tereyagdi
6 adet yufka

1 su bardagi su

1 su bardag st

2 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Rendelenmis sogani siviyagda 5 dakika kadar kavurun. Uzerine kiymayi ekleyip 5 dakika daha kavurup ocaktan
alin. Uzerine karabiber, tuz ve sekeri ekleyip karistirin. Derin bir kabin i¢inde sitd, suyu, yadi ve yumurtayi iyice
¢irpin. Firin tepsisinin Gzerine 1 yufkayi yayip 2. yutkayi da hazirladiginiz siitléi yumurtal karigima batirip gikartin
ve tepsiye yerlestirin. Uclncl yufkayi da islatip tepsiye koyduktan sonra tizerine kiymali harci ekleyin. Kalan
yufkalar da sitll karigsima batirp Gzerine yerlestirin. Daha sonra da 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye
birakin. Dilimleyerek sicak olarak servis yapin.
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