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KIYMALI SEMIZOTU

Malzemeler:

Yarim kilogram semizotu,
200 gr yagsiz kiyma,

2 adet kuru sogan,

1 adet domates,

3 dis sarimsak,

1 tath kasidi domates salgasi,
2 yemek kasig piring,

2 yemek kasi§i tereyadi,
pul biber

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Semizotunu ayiklayip temizce yikayalim. irice dograyip bekletelim. Uygun bir tencerede tereyagini eritelim. ince
dogranmis sogdani ve kiymay!i ekleyerek kavuralim. Kiymanin suyu ¢ekilince semizotunu ilave edelim. Semizotu
diriligini kaybedene kadar kavuralim. Salgayi ve soyulup dogranmis domatesleri ekleyelim. Domatesler biraz
kavrulunca dogranmis sarimsaklar, tuz, pul biber ve pirinci ekleyelim. Sebzelerin Uizerini asacak kadar su
ekleyip kisik ateste pisirelim. Ilitarak servis yapalim.

ML® Semizotlu Makarna icin tiklayin
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