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KIYMALI POGACA

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardag eritilmis margarin

bir tutam tuz

1 tutam karbonat

Aldig1 kadar un (Ortalama 600 gr.)
300 gr. kiyma

1 adet rendelenmis sogan

1 corba kasigi margarin

Bir tepsinin igine 6nce eritilmis ve biraz sogutulmus margarini dékin. Buna sira ile zeytinyadi yogdurt, karbonat,
tuzu ilave edin. Karistinin. Aldigi kadar un ilave ederek yumusak fakat cok muntazam bir hamur elde edin.
Hamuru ilik bir yerde yarim saat kadar bekletin.

Kavrulmus kiymanin hazirlanigi: 300 gr. kiymayi, yassi bir kabin igine koyun. Buna bir adet rendelenmis sogani
ilave edin. 1 ¢orba kasigi margarin de kattiktan sonra, devamli karistirmak suretiyle kiymayi kavurun.
Hamurdan kicUk parcalar alin. Elinizde bastirarak yuvarlak bir sekil verin. Tam ortasina kiymali malzemeden
koyun. Kapatin ve kenarlarini bastirin. Tepsiye muntazam araliklarla dizin. Bir yumurtanin sarisini ¢irpin.
Pogagalarin Gzerine sirin. Corekotu ile stsledikten sonra sicak firinda 30 dakika kadar pisirin. Sicak olarak
servis yapin.

ML® Patlicanh Pogdaca icin tiklayin
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