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KIYMALI PIRINC PILAVI

2 su bardagi piring

300 gr kiyma

1 kasik salca

1 su bardagi bezelye

1 su barda@ havug

4 su bardagi su

1'er ¢ay kasidi tuz ve karabiber

Kiyma kendi yagiyla kavrulur. Haslanmig bezelye ve haglamp kicik kipler halinde dogranmis havuglar eklenir.
Salca ilave edilip biraz karistirildiktan sonra yikanip ilik suda bekletilmis olan piringler katilir. 2-3 dakika kavrulup
suyu, tuzu, karabiberi ilave edilir ve pismeye birakilir. Ocaktan alindiktan sonra karistirllir. Tekrar kapagi
kapatilir ve 5 dakika dinlendirildikten sonra sicak servis yapllir.
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