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KIYMALI PIRASA(SAMSUN)

MALZEMELER:

1 kilo pirasa

200-250 gr dana kiyma

... 2 orta boy havug

1 limonun suyu

1 biyUk bo kuru sogan

1/2 yemek kasigi domates salgasi

1/2 yemek kasigi tatl biber salgasi

yarim cay bardagi yemeklik zeytinyadi veya aygicegi yadi
tuz ve karabiber

YAPILISI:

Pirasalar ayiklayip iyice yikayin 2-3 parmak uzunlugunda dograyin.Sogani kiip kiip dograyip zeytinyaginda
pembelesinceye kadar kavurun.Kiymayi ekleyin rengi degisene kadar karistirin.Salgalari ekleyin.Tuz ve
karabiberi ekleyin.Havuglari soyup uzun(jilyen) dograyin.Karigtirin.Pirasalari ekleyip karistirin.Limon suyunu
ekleyin.Uzerine 1 su bardag sicak su ekleyin altini kisip 30-40 dakika pisirin.

ONERI:Servis sirasinda yaninda limon bulunduurun.Devamini Gér
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