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KIYMALI PIRASA

1 kg. prrasa

200 gr. yemeklik kiyma

2 orta boy sogan

3 kasik tereyadi veya

1 cay bardagi zeytinyad

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 cay kasigi biber salgasi
Yarim limon suyu

Tuz

Bir tencerede yagi eritip ¢centilmis sodanlari ilave edin. Sodanlar pembelesince kiymayi suyunu ¢ekene kadar
kavurun. Domates ve biber sal¢asini ilave edip kisik ateste karistirarak kavurun. Pirasalari ayiklayip yikayin. Bir
parmak kalinhginda halka halka dograyin. Pirasalari, kavurdugunuz kiyma ve sodan karisimina katip renkleri
déninceye kadar karigtirarak kavurun. Tencereye tuz, yarim limon suyu katip kisik ateste, pirasalar pisene
kadar tutun.
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