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KIYMALI PILAV

200 gr kiyma

2 su bardagi piring

2 adet kuru sogan

3 yemek kagig margarin
2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Pirinci, 1k tuzlu suda bekletin. Kiymayi tencereye koyun. Soganlari zar seklinde dograyin. 2 kasik yagi atin,
kiyma suyunu birakip ¢ekene kadar karigtirin. Tuz, karabiber atip 4-5 dakika kavurun. 2 kagik margarini eritin.
Yikanmig ve stizimUs pirinci igine margarini ilave edin, kisik ateste kavurun. Piring taneleri birbirinden ayrilana
kadar karistirarak kavurmaya devam edin. Tuz ilave edip 10 dakika bekletin. Ortasi delik pasta kalibina pilavi
dokin. Kalibi ters gevirin,ortasina kiymayi ilave edin. Servis yapabilirsiniz.

-
Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 16.07.2014
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