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KIYMALI PILAV

250 gr. Piring

100 gr. kiyma

Karabiber

1,5 dl. Zeytinyad

1 Bas sogan

Tuz

1 Gorba kasigi domates ezmesi

Sogani ince dograymiz, zeytinyagda kizarincaya kadar kavurunuz. Kiymayi ilave ediniz beraber kavurun.
Domates ezmesi ilave ediniz bir kag kere karigtiriniz 1/2 litre su ilave ediniz.

Onceden yikanarak ilik suda biraktiginiz 250 gram piringleri soganli kiymayi ilave ediniz.

Egder suyu az gelirse biraz sicak su ilave ediniz. Tuz, biber serpiniz servis tabagina yerlestiriniz.

NOT: Arzu ederseniz baharat ilave edebilirsiniz.
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