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KIYMALI PIDE (SANLIURFA)

1 peket yasmaya

2 su bardagi ik st

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 yumurta,seker ve tuz
Alabildigi kadar un
Kiymali harg igin:

3 tane sivri biber

1 orta boy kuru sogan

2 tane domates

250 gr. kiyma

2 cay kasigi tuz

1 cay kasiJi karabiber, toz kirmizi biber
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1/2 ¢ay badagi sit

Yogdurma kabina sutl, mayayi, yadi dokiin, karistirin, tuzu sekeri ve ununu yavas yavas ilave edin.
Hamur kulak memesi kivama gelinceye dek un ekleyip karigtirmaya devam edin.

Istenen kivama geldiginde bir middet daha yogurup tzerini bir bezle értip mayalanmaya birakin.
Hamuru pazilara ayirip agin.

I¢ malzemesini hazirlayarak acilan pidelerin ortasina yayin.

Firinda pigirin.

Uzeri malzemesini karigtirarak pismis pidelerin kenarlarina surun.
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