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KIYMALI PIDE

2,5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 corba kasigi seker

1 tath kasigi tuz

1 su bardagi su

1 yumurta

Uzeri icin:

Kiyma, sogan, maydanoz

Derin bir kabin iginde maya ve ilik suyu karigtirin. Uzerine un, seker ve tuzu ekleyip yumurtay! kirin, yumusak bir
hamur yogurun. Kabarmasi igin yarim saat bekletin. Unlanmig tezgahta ki¢ik hamurlar yapin, ortalarini hafifce

acip tepsiye yerlestirin. Uzerine kiyma ve rendelenmis sogani karistirarak koyun. 200 derecedeki firinda 20
dakika pisirin.

Not: Beyaz peynir ve domatesle de ¢ok yakigiyor.

Fotograf "hekim hanim" tarafindan génderildi. 15.03.2021

© lezzetler.com tarif no:93196 « adi:Kiymali Pide * génderen:hlsna ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 20:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-pide-vt2040
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kiymali-pide-93196.jpg
http://www.tcpdf.org

