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KIYMALI PIDE

1 paket tereyadi (margarin)
1 paket kuru maya

250 gr kiyma

1 bas sogan

Yarim demet maydanoz

1 yumurta

1 cay kasigi seker

1 su bardag sut (veya su)
Yeteri kadar un

Unu eleyin ortasini agin. llik stdin igine tuz, seker ve mayayi katin kar|§t|r|n Unun ortasina dékin. Kenarlarindan
un ile sttln Gstind 6rtan. 20 dakika ilik bir yerde bekletin. Bu karigima erimis yagi dokerek kulak memesi
yumusakhiginda hamur yapin. Uzerine nemli bez érterek 15-20 dakika 1lik bir yerde bekletip mayalandirin.
Tavada bir kagik tereyagini eritin. Rendelediginiz soganlari atip kavurun. Kiymayi katin. Suyu cekene kadar
pisirin. Rendelenen domates, biber salgasi, tuz ve karabiberi ilave edin. 2-3 dakika pisirin. Mayalanan hamuru
uzunlamasina kayik gibi acin. Kenarlarini toplayin. icine hazirladiginiz i¢i koyun. Uzerine yumurta sarisini stirtin.
Onceden isitilmis firnda 25-30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapilir.

ML® Kasarl Pide icin tikl
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Fotograf "aslh keremoglu" tarafindan génderildi. 16.07.2020
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