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KIYMALI PIDE

2 su bardagi un

1 tath kasidi toz maya
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar su

Ici igin;

200 gram orta kiyma
1 kguk kuru sogan

1 kUguk domates

2 adet yesil sivri biber
Tuz

Karabiber

Hamur icin malzemeler karistirilarak yumusak bir hamur elde edilir. i icin kuru sogan, domates ve sivri biber
ince ince dogranir kiyma, tuz ve karabiber ilave edilerek i¢ hazirlanir. Hamur U¢ esit pargaya bdlinar her parca
oval seklinde oklava ile aglilir, icin Ugte biri hamurun ortasina el ile esit olarak yayilir, hamurun kenarlar biraz
uste kivrilir. Bitiin malzeme bu sekilde hazirlanarak kagit serilmis firin tepsisine dizilir. 190 dereceli firrnda
kontrollG olarak pisgirilir.
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