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KIYMALI PIDE ICI

2 sogan

3 kirmizi biber

3 sivri biber

3 domates

1.5 yemek kasiJi salgca

4 dis sarimsak

500 gr kiyma

Yeteri kadar maydanoz
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Tuz, pul biber ve karabiber

Sogani, sarimsagi ve biberleri ince ince kiyin sonra az bir tuz ilavesiyle elinizle iyice yumusatin. Pisince agiza
sert gelmesin diye bu islemi yapmalisiniz.Soganli har¢ elle yodurulup yumusatildiktan sonra kiyilmis domatesi,
maydanozu, sal¢ayi ve kiymayi ilave edin. Tuzunu ve baharatlarini kattiktan sonra iyice yogurup malzemelerin
birbirine karismasini saglayin.

Not: Higbir sebzeyi rondodan gekmeyin sulanir ve hig lezzetli olmaz. ince ince kiyarak yapin. Ister mayali bir
hamur yapin Ustiine serip pide sekli verip firinda pisirin. Isterseniz firinlara yollayip pisirin.
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