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KIYMALI PAZI DOLMASI

300 gram kiyma

1 adet sogan

1 demet maydanoz

1 adet dereotu

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

1 su bardag piring
Uzerine sarimsakli yogurt

Pazi yapraklarini sicak suda 5 dakika kadar haglayip soguk suyun altina tutun. BlyUk yapraklari varsa ikiye
bélln, damarlarini temizleyin. Igi icin kiymayi derin bir kabin igine koyup Uzerine salga, piring, tereyadi,
rendelenmis sogan ve kiyilmis yesillikleri ekleyin. Son olarak Gizerine suyu koyun. Kiymali dolma harcindan
haslanmig pazi yapraklarinin igine 1-2 gcorba kasigi kadar koyup giizelce sarin. Tencereye dizerek Uzerine 1 su
bardadi su ilave edin. Kapagini kapatip kisik ateste 20 dakika kadar pismeye birakin. Servis yaparken tizerine
sarimsakli yogurt dokin ve sicak olarak servis yapin.
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