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KIYMALI PATLICANLI ORGU BOREK

3,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tatl kasigr tuz

ic harcr igin:

1 kavanoz kdzlenmis patlican
150 gram kiyma

1 sogan

1 tutam maydanoz

Tuz, karabiber

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Corekotu

Unu, karistirma kabina alip ortasini agiyoruz. Yogurt, siviyag, yumurta, tereyagdi ve tuzu katip, karistirip,
yoguruyoruz. i¢ harci igin, sogani ince dograyip biraz siviyagla kavuruyoruz. Kiyma, kdzlenmis patlican, tuz,
karabiber ve son olarak da dogranmis maydanozu ekleyip kavurduktan sonra altini kapatiyoruz. i¢ harci
sogumaya birakiyoruz. Hamur dinlendikten sonra 3 bezeye ayiriyoruz.

Her bir bezeyi blyik sekilde agyoruz. Hamuru kenarina i¢ hargtan koyup rulo seklinde sariyoruz. Diger
hamurlar i¢in de ayni islemi uyguluyoruz. Ug tane rulo hamuru uclarini birlestirerek érgu seklinde saryoruz.
Uzerine yumurta sarisi siirlip ¢6rekotu serpiyoruz. Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar
pisiriyoruz.
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