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KIYMALI PATLICANLI BOREK

8 adet milféy hamuru

I¢ harci igin:

200 gr. kiyma

2 adet kézlenmis patlican
1 sogan

1 tutam maydanoz

100 gr. dil peyniri

Tuz, karabiber

Sogani ve kiymayi sivi yagda kavurun. Dogranmig patlicanlari ekleyin. Baharatlari ve maydanozu ekleyip
ocaktan alin. Milféy hamurlarinin uglarini birlegtirip dikdortgen sekilde agin. Kenarlara bir parmak kalinliginda
seritler kesin. I¢ harci ortasina koyup dil peynirini Gzerine koyun. Kenardaki seritleri gapraz olarak kapatin. Firin
tepsisine koyun, Gzerine yumurta sarisi strtin. 190 derece firinda pisirin.
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