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KIYMALI PASTA

1/2 kilo kiyma

2 havug

1 bas sogan (biyUk)

2 ¢orba kasiJ! salca (veya taze domates)
1 ¢orba kasigi un

1 tablet et suyu

4-5 adet patates (orta boy)
Margarin

2 cay bardagi st

Tuz

Karabiber

Once margarin eritilir, igine kiigiik kiiciik dogranmis sodan, havug ve kiyma konup iyice kavrulur.

Daha sonra salga e un da tUave edilir ve koyulasmcaya kadar karistirilip, pismeye birakilir. Pigen bu karigim,
pasta kalibina aktarilip, sogumaya birakilir. Bu arada patateslerle, sttten pire yapilir. Hazirlanan bu pire,
kalipta soguyan kiymanin Ustiine konur ve bu defa orta ateste pigirilir. Bu yemek, bu sekilde servise verilecegi
gibi isteyenler iki kalip kullanirlar, yemegi bir kat kiyma, bir kat pure, bir kat kiyma seklinde de servis yapabilirler.
Yine [Zlkiymali pasta[?] olarak bilinen bir yemekdaha vardir ki bunda kiyma miktari daha azdir (250 gram kadar).
Buna karsilik 50-100 gram mantar, yemege ilave edilir.
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