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KIYMALI MANTAR SOTE

Malzemeler:

250 gr kuzu kiymasi,

2 adet orta boy sogan,
600 gr haglanmis mantar,
4 adet sivri biber

4 adet soyulmus domates,
1 yemek kasigi Tuzot,

5 yemek kasi§i sivi yag

Soganlari yemeklik dograyip, yagda soteleyin. Pembelestigi zaman kiymayi ilave edip, beze kalmayacak sekilde
iyice kavurun. Biberleri klicUk dograyin, mantarla beraber ilave edip, suyunu ¢ekinceye kadar kavurun.
Yemeklik dogranmis domatesleri Tuzot ilave edip iyice soteleyin. Domatesler, sos olunca ocaktan alip, servis

yapin.
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