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KIYMALI LAZANYA

12-13 adet lazanya

400 gr kiyma

2 adet sogan

2 adet havug

3-4 dis sarimsak

yeterince karabiber, tuz

500 gr domates sosu veya suyu
3 kaglk margarin

4 yemek kagigi un

3 su bardakg st

300 gr taze kagar peyniri rendesi

Soganlari, sarimsaklari dograyin ve havuglari rendeleyin beraber sivi yagda kavurun. Bir siire sonra kiymayi da
ilave edin ve kavurmaya devam edin. Kiymalar iyice kavrulunca domates suyunu ilave edin karabiber ve tuzunu
da ayarlayarak kapagdini kapatip 15 dakika pisirin. Bir kenara sogumaya birakin. Diger yandan margarini eritip
unla beraber kavurun sitl ilave edip unu sutiin iginde eritin. Sulu bir kivam elde edinceye kadar karigtirin.
Tepsiye dnce bir miktar kiymali sos koyup tabana yayin. Uzerini értecek kadar lazanya dizin sonra da kiymali
sosla Uizerini kaplayip kasar peyniri serpin. 4 sira lazanya 4 sira sos olacak sekilde tamamlayin. En Uste kalan
besamel sosu ve kasar peyniri koyup firina verin Ustl kizarincaya kadar pisirin.

Fotograf "bozayi" tarafindan génderildi. 09.02.2021
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