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KIYMALI KOL BOREGI

4 yufka

1 su bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag
300 gram kiyma

2 sogan

2 haglanmig patates
50 gram beyaz peynir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Soganla kiymayi bes dakika kadar kavurun, Gzerine haglanmis patatesleri ezerek ilave edin. Beyaz peynir ve
tereyagini ekleyip i¢ malzemesini hazirlayin. Yufkalari islatmak i¢in su ve yagi bir kabin i¢inde cirpin.
Yufkalardan Gg¢genler kesip Ust Uste koyun. Islatip i¢ hargtan paylastirin, rulo yapip tepsiye dizin. Tim yufkalari
ayni sekilde hazirlayip 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar pigirin. Nasil bir sekil vermek isterseniz verin
¢ok lezzetli bir bérek oluyor.
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