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KIYMALI KOL BOREGI

2 ¢orba kasi@ eritilmis margarin

3 adet yufka

1 adet yumurta

1 su bardag st

Iciigin:

2 ¢orba kagsig margarin

2 adet sogan

500 gr. kiyma

1'er cay kasidi tuz, karabiber, kimyon, kirmizi biber

igini hazirlamak icin sogani yarim ay seklinde dograyip margarinle kavurun. Uzerine kiyma ilave edip, bes
dakika daha kavurup baharatlarini ekleyin. Yumurta, stt ve eritilmis margarini kanistirin. Yufkalardan bir tanesini
tezgaha yayip, Uzerine sitll karigsimdan srip ikiye bdlin. Genis kenarina kiymali igten koyup rulo yapin, gul
sekli verin. Tepsiye dizip Uzerine kalan sttli karigimdan suriin ve 200 derecedeki firinda pisirin.
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