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KIYMALI KOL BOREGI

3 adet yufka

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 gay bardag sivi yag

Iciigin:

2 adet sogan

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

500 gramkiyma

Tuz, karabiber, kimyon, kirmizi biber

Kiymali i¢i hazirlamak igin sogani yarimay seklinde dodrayip tavada az yagda kavurun. Uzerine kiyma ilave edip
5 dakika daha kavurun sonra da baharatlarini ekleyip sogumaya birakin. Yufkalardan bir tanesini tezgahta agip
Uzerine yumurta, sat, yag kansimini stirlip, ikiye bolip, genis kenarina kiymali igten katip rulo yapin. Tepsiye diz
bir sekilde dizip Uzerine kalan sutll yumurtall karigsimdan stirtin ve 200 derecedeki firinda 35-40 dakika pisirin.
Dilimleyip servis yapin.
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