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KIYMALI KOL BOREGI

Arzu Batur

3 adet yufka

150 gr. tereyagdi

150 gr. kiyma

2 adet iri patates

1 adet orta kuru sodan

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi tuz

2 cay bardagi zeytinyagi
Y2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

2 cay bardagi tereyagi ve zeytinyag karigimi
1 cay bardagi susam

Tavaya ateste kiyma suyunu ¢ekene kadar pisirilir. Sogan kiguk olarak dogranir. Zeytinyagi ilave edilir
Soganlar pempelesinceye kadar sotelenir. Karabiber ve tuz ilave edilir. Patateslerin kabuklari soyulur. Rendenin
iri yeriyle rendelenip suyu sikilir. Kiymaya ilave edilir. 2-3 dk kadar sote edilir ve sogumaya birakilir. Tereyagi
eritilir. 1 adet yufka tezgaha serilir. Fir¢a ile tereyagi yufkanin her yerinde surtlir Tereyagdinin az stirmeniz
tavsiye edilir. 1 Yemek kasigi ve nisasta karigtirilir Yufkanin bog alanina serpistirilir. Yufkanin kenarlarina kiyma
harci konulur Siki bir sekilde rulo yapilir. istediginiz uzunlukta kesilir Yaglh kagit serili tepsiye yerlestirebilirsiniz.
Diger yufkalarda ayni islemi yapip tepsiye yerlestirin Uzerine yumurta sarisi ve susam serpistirilir. 180 derecede
Isinmig firnda pigirilir Firin 6zelliklerine gére pisme suresi degismektedir ik olarak servis edebilirsiniz.
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