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1 adet yas maya

1 tath kasigi seker
1,5 su bardag ilik su
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi sivi yag
Alabildigi kadar un

Ici Igin:

3 ¢corba kasiJi sivi yag
400 gr kiyma

2 adet kuru sogan
Tuz, karabiber
Kiyllmig maydanoz
Uzerine:

1 corba kasigi su
Yarim ¢orba kasigi un

KIYMALI KIR PIDESI

Yogurma kabinda maya, su ve seker karistirilir. Uzerine sivi yag tuz ve ele yapismayan kivam alana kadar un
eklenir. Hamur 1 saat dinlendirilir. Bu arada i¢ malzeme hazirlanir. Yagda kiyma suyunu birakip, gekene kadar
kavrulur. Uzerine ince kiyilmig sodan katilir, yumusayana kadar kavrulur. Tuz, karabiber serpilir. Atesten alinir,
maydanoz katilir. Kabaran hamur 4 pargaya bolinir. Her parca oval sekilde tepsi uzunlugunda agilir. Kiymali i¢
hamurlara paylastinlir. Hamur iki tarafindan i¢ gériinmeyecek sekilde kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine
unlu su sdrdldr. dnceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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