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KIYMALI KEREVIZ

1 kg kereviz

200 gr orta yagl kiyma
2 ¢orba kasigi margarin
1 bas sogan

1 kasik salca

1,5 bardak su

1 yumurta

1/2 limonun suyu
Maydanoz

Tuz

Karabiber

Rendelenmis sodan bir tencerede margarin iginde 6ldirGlir. Kiyma ilave edilir. Kavrulur. Salga, kiyllimis
maydanoz, karabiber ve tuz ilave edilerek karisim 5 dakika pigirilir. Kugbasi dogranmis kereviz ve su ilave
edilerek orta 1sida 25 dakika pigirilir. Yumurta ile limon suyu iyice ¢irpilir, yemek suyu ilavesi ile terbiye yapilir.
Bu terbiye kerevizin igine dokullr. Tencere tahta bir kasikla birkag kez karistirilir. Servis tabagina alinir.
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