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KIYMALI KEREVIZ

6 Kereviz

1 Yumurta

250 Gr. Kiyma

1 Limon

2 Corba kasig piring

2 Bas sogan

1 Kasik sade yag

Yeteri kadar tuz ve dereotu

Kerevizin dis kabuklar temizlendikten sonra ikiye bdltndr. Ortasi gukur birakilarak ici alinir. Etrafi dizeltilerek
enginar sekline konur. Limonlu suda yari pismis, haglanir; stizglye ¢ikarilir, suda sogutulur. Bir defa makineden
gecirilmis et, piring, kiyilmig sodan, dereotu, tuzla beraber yodrulur. Bu kiyma ile kerevizin gébekleri doldurulur,
yagli islak kagitla glizelce sarilir ve pigirecedimiz kaba yerlestirilir. Bir kasik yagd, yarim limon, su ilave edilerek
orta ateste pisirilir. )

Bir kap icinde bir yumurta sarisi, iki kasik soguk su ile ¢calkalanir. Uzerine kerevizin suyu konur. Yumurta kokusu
¢ikana kadar pisirilerek kerevizin tizerine dokulir, yenecedi zaman k&gittan ¢ikarilarak servis edilir.
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