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KIYMALI KEREVIZ DOLMASI

4 kisilik Gerekli malzeme:
250 gr orta yagl kiyma

1 kg kereviz

3 yemek kasig piring

2 sogan

1 yemek kasigi margarin
Yarim demet maydanoz
1 limon suyu

1 yumurta sarisi

Tuz,

karabiber,

yenibahar

Kerevizlerin kabuklarini soyup iclerini oyun ve kararmamalari i¢in limonlu suda bekletin.

Sogan ve maydanozu ince ince kiyin. Kiyma, sogan, maydanoz ve margarini karigtirin. Yenibahar, karabiber ve
tuz ilave edip harmanlayin.

Kerevizleri bir tencereye dizip hazirladiginiz i¢ malzemesiyle ortalarini doldurun. Tencereye 2 ¢ay bardagi su
ilave edip kerevizler yumusayincaya kadar pigirin.

Yumurta sarisini 1 limon suyuyla iyice ¢irpip terbiye hazirlayin. Tencereyi atesten indirmeden énce hazirladiginiz
terbiyeyi yemege ilave edin ve bir tagim daha kaynatip sicak olarak servis yapin.
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