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KIYMALI ISPANAKLI PERVANE TART

100 gr margarin

500 gr un

150 mlilik su ile

50 ml elma sirkesi

2 cay kasigi tuz

Harci igin:

350 gr hafifge haglanmig 1spanak
350 gr lor peyniri

100 gr rendelenmig parmesan peyniri
250 gr kiyma

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kurutulmug ekmek Kirintisi

Hamuru i¢in butin malzemeleri bir mikser yardimi ile veya elde karigtirin ve priizsuz bir hamur elde edinceye
kadar yogurun.

Bir buzdolabi posetine alin ve i¢ harci hazirlayincaya kadar oda isisinda bekletin.

Ispanaklari kaynayan tuzlu suda haglayin ve sularini sikin ve kiymayi kavurup lor peyniri ile karigtirin.
Yumurtay ekleyin.

Rendelenmis parmesani, tuzu ve karabiberi ekleyin ve karigtirin.

Firni 180 dereceye Isitin.

Hamuru ikiye bélin.

Bir merdane veya oklava yardimi ile 30 cm gapinda iki daire olugturun. hamuru yagh kagit serilmig tepsiye alin.
Uzerine ekmek kirintilarindan yayin.

Harci yerlestirin ve Uzerine tekrar ekmek kirintisi serpin. Hamuru Gzerine értiin.

Kenarlarini ¢atal ile sekillendirerek kapatin ve bir pizza kesici ile dlizglince yuvarlayarak fazla hamuru kesin.
Hamurun ortasina bir kase koyun ve gevresini bir ¢atal veya kirdan ile delerek isaretlerin.

Keskin bir bigak kullanarak 3 cm kaliniginda dilimler kesin.

Kestiginiz dilimleri dondirin ve sekildeki hale getirin.

180 derece i1sitilmig firnda 30 dk pisirin.
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