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KIYMALI HAVUCLU LAHANALI GUL BOREGI

https://pomatsite.bl .com.tr

Hamuru igin:

2 su bardag sicak st
1 su bardag sicak su
1 su bardagi sivi yag
1 adet yas maya

3 yumurta (beyazi igine, sarisi yuzine)
1 kg un

Tuz

Seker

I¢ harciigin:

1 kg kiyma

5 tane orta boy havug
Siviyag

Kirmizi lahana

3 tane sogan

1 yemek kasigi salca
2 tath kasigi pul biber
Karabiber

Tuz

IIk 6nce hamuru yogdurun Ki igi harcini hazirlayana kadar hamur mayalansin. Daha sonra kiymayi kavurunuz
kavrulan kiymanin i¢ine sodani, rendelenmis havucu ve ince kiyilmig lahanayi ekleyin daha sonra baharatlarini
ve salgasini ekleyin. Mayalanan hamuru kigik bezeler halinde sekilendirin i¢ine harci koyun istediginiz gibi
sekilendirip Uzerine yumurtanin sarisini surup 200 derecede isitilmig firinda pigirin.
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