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KIYMALI FIRIN MAKARNA

https:/www.goymen.com.tr

500 gr 3 nolu gubuk makarna
14 bardak su

1 yemek kasigi tuz

1 kahve fincan bitkisel yag
Ustu Igin:

250 gr koyun veya dana kiyma
1 orta boy sogan

3 yemek kagig margarin

1 cay bardagi rendelenmig kasarpeyniri
4 yumurta

1/2 It(2 bardak) st

Tuz

Karabiber

Makarnayi haslayip siiziin. 2 kasik eritilmis yagla karistirin. Tuz ve karabiber serpin. Sogani dograyin, kalan 1
kasik yagla 3 dakika bérttirin. Kiyma, tuz karabiber koyun. Arada karistirarak 10 dakika pisirin. Peynirli
makarnada oldugu gibi, makarnalarin yarisini yaglanmis tepsiye bosaltin. Arasina kiymali igi yayin. Kalan
makarnayi bosaltin. Uzerine rendelenmis peynir serpin. Yumurtali, sitll karisimi dékin. Sicak firinda Gsti
kizarana kadar pisirin.
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