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KIYMALI FIRIK PILAVI (GAZIANTEP)

2 su bardag firik

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

300 gr kiyma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

Kiyma siviyagda suyunu birakip ¢cekene kadar kavrulur. Sonra ince kiyilmis sogan katilir. Sogan yumusayinca
bulgur ve firik ayni anda eklenir. Tuz ve biber katilir. 5 su bardadi su dékuldr. Tencerenin kapadi kapatilir.
Yaklasik 15 dakika pigirilir. Sonra eritilmis tereyagi gezdirilir, kanigtirilir. 10 dakika sonra servise sunulur.
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