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Malzeme:

1 kilo un

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

20 gr yas hamur mayasi
1 tath kasigi seker

150 gr kiyma

2-3 domates

4-5 sivri biber

tuz

kirmizi biber

yarim demet maydanoz

Yapiligt:

KIYMALI EKMEK

Mayali hamuru hazirlayin. Mayalandiktan sonra yumurta biytkliginde pargalar alip hazirladiginiz igten koyup
kapatilan kisim alta gelecek sekilde yagl tepsiye yerlestirilip, yarim saat tepsi mayasi aldirin. Ustline yumurta

sarisi surup firina verin.

igin hazirlanmasi: Kiymanin igine biber ve domates ince ince dograyip. Tuz, biber, maydanoz katip yogurunuz.

ML® Pirasali Ekmek icin tiklayin
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