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KIYMALI EKMEK

Yarim kg un

1 tath kasidi maya
Yeterince su,

tuz

Iciigin:

Yarim kg kiyma

3 adet sogan

3 adet domates
Tuz,

karabiber

Mayay! hamur yogurma kabina alin. Biraz su ekleyin. Uzerini kapatacak kadar un serpin. Kabarmasi igin
bekletin. Kabardiktan sonra unu yeterince su ile birlikte yogurun. Kabarmasi i¢cin hamuru tstl kapal olarak
bekletin. Dinlenen hamurdan, cevizden biraz irice pargalar koparin.

Her birini yemek taba@ blytkliginde, kalinca agin. I¢ malzemesi igin kiymayi, rendelenmis sogani, domatesi,
tuzu ve karabiberi karistirin.

Hazirladiginiz ici, yufkanin yarisina yayin. Dider yarisini Gzerine sikica kapatin. Teflon tavada arkali 6nlG pisirip,
servis yapin.

ML® Soganh Ekmek icin tiklayin
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