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KIYMALI ÇÖREK

3 yemek kaşığı yağ
1 adet yumurta
1 su bardağı süt
1 su bardağı yoğurt
2 yemek kaşığı sirke
1 çay kaşığı karbonat
1 fiske tuz
İçi için:
250 gram kıyma
1 adet kuru soğan
Tuz
Karabiber
1/2 demet maydanoz
2 yemek kaşığı sıvıyağ
Üzeri için:
Yumurta sarısı

Önce sirkenin içinde karbonatı eritiyoruz. Bütün sıvıları karıştırıyoruz.
Unu ekleyip ele yapışmayacak kıvamda bir hamur yoğuruyoruz. 2 kaşık yağda ince doğradığımız soğanı
soteliyoruz, kıymayı ilave ediyoruz. Kıyma suyunu salıp çekene kadar kavuruyoruz. Tuz ve baharatlarını, en
sonda ince kıyılmış maydanozu ekleyip içi hazırlıyoruz.
Hamuru yumurta kadar bezelere ayırıp pasta tabağı kadar açıyoruz, sıvıyağ sürüp önce rulo, sonra sarmal şekil
veriyoruz. Üzerlerine yumurta sarısı sürüp çörekleri yağlanmış tepsiye dizip 180 dereceli sıcak fırında
pişliriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:116510 • adı:Kıymalı Çörek • gönderen:Ercan Özben • indirme tarihi:23.04.2024 - 23:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-corek-vt13039
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kiymali-corek-116509.jpg
http://www.tcpdf.org

