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KIYMALI COREK

3 yemek kasigl yag

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt
2 yemek kagsigi sirke
1 cay kasigi karbonat
1 fiske tuz

Igi igin:

250 gram kiyma

1 adet kuru sogan
Tuz

Karabiber

1/2 demet maydanoz
2 yemek kagigi siviyag
Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Once sirkenin icinde karbonati eritiyoruz. Biitiin sivilari karigtiryoruz.

Unu ekleyip ele yapismayacak kivamda bir hamur yoguruyoruz. 2 kasik yagda ince dogradigimiz sogani
soteliyoruz, kiymayi ilave ediyoruz. Kiyma suyunu salip gekene kadar kavuruyoruz. Tuz ve baharatlarini, en
sonda ince kiyllmig maydanozu ekleyip i¢i hazirliyoruz.

Hamuru yumurta kadar bezelere ayirip pasta tabagi kadar agiyoruz, siviyag sirtip énce rulo, sonra sarmal sekil
veriyoruz. Uzerlerine yumurta sarisi sUrUp ¢orekleri yaglanmis tepsiye dizip 180 dereceli sicak firinda
pigliriyoruz.
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