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KIYMALI CITIR BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

18 adet baklavalik yufka
200 gram kiyma

2 gay bardagi sivi yag

1 adet sogan

1 cay bardagi su

2 gay bardagi sivi yag

Sivi yag koydugumuz tenceremizde kiip kiip kesilen sodanlarimiz kisik ateste kavrulur, lizerine kiyma ilave
edilerek kavrulmaya devam edilir. Ayri bir kabin iginde su ve sivi yag karistirilir. 1.ci yufka tezgaha serilir, Gzerine
sulu karigim serpigtirilir. 2.ci yufka Gzerine koyulur yine su serpistirilir. 3. yufka da Gzerine koyulup su
serpigtirildikten sonra yufkamizin ug kismina 2 kagik kiymali harg koyulur ve rulo seklinde sarilir. Yufka 3 egit
parcaya boltndr, yagh kagit veya silpat serilmis firin tepsisine dizilir. Uzerine yagl sulu karisimdan ¢ok az
sUrdlr, yufkalar bitene kadar bu islem tekrarlanir. 180 derecelik firinda 15-20 dakika Uzeri kizarana kadar
pisirilir. Sicak sicak servis edilip afiyetle tlketilir.
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