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KIYMALI CANNELON]

Aynur Akdemir

1 paket hazir boru makarna (canneloni)
300 gram kiyma

1 buyUk kuru sogan

3-4 dal maydanoz

1 yemek kagigi salca

Tuz

Karabiber

Siviyag

4 adet domates

1 su bardagi su

Mozarella peyniri (Uzeri igin)

Derin bir kasede kiyma, sogan, maydanoz, sal¢a, tuz, biber karigtirilir, biraz da sivi yag eklenir. Bu harci boru
makarnalarin igine dolduralim. Borcam kabimizin dibine biraz sivi yag gezdirelim Sonra doldurmus oldugumuz
makarnalari dizelim. Domatesleri ya rendeden ya da robottan gegirelim. Bir bardak suyumuzla domatesleri
karistirp makarnalarin zerine dékelim. Biraz da mozarella rendeleyelim. Firinimizi 180 dereceye ayarlayalim.
Borcamimizin izerini aluminyum folyayla kaplayalim. 15 dakika bu sekilde pisirelim. Sonra folyoyu ¢ikarip
yaklasik 20 dk. boyle pigirelim.
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