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KIYMALI CANELLONI

https://www.elele.com.tr

400 gr canelloni makarna

30 gr tereyagi

160 gr kiyma

1 sogan

4 corba kasig domates salcasi

1 cay kasigi tuz

2 domates

Yarim ¢ay kasigi toz beyaz biber

40 gr rendelenmis parmesan peyniri
4 corba kagsigi rendelenmis mozzarella peyniri
Besamel sos igin:

15 gr tereyagi

Yarim su bardagi un

2 su bardagi sicak stit

Canelloni makarnalari haslayin. Tavada erittiginiz tereyagina ince dogradiginiz soganlari, kiyma ve salgay!
ekleyip pisirin. Domatesleri kiip seklinde dograyip ilave edin. Besamel sos i¢in, tereyagini tencerede eritin. Unu
eleyip tereyagina ilave edin. Kisik ateste strekli karistirirak kavurun. Sicak stitl girparak ilave edin. Orta ateste
karigtirarak pisirin. Kiyma harci, besamel sos ve beyaz biberi bir kapta karistirin. Hagladiginiz canellonilerin igine
kiyma harcini paylastirip rulo seklinde sarin. Uzerlerine rendelenmis mozzarella ve parmesan peyniri serpin.
Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 8 dakika pisirip sicak servis yapin.
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