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KIYMALI BOREK

4 adet Yufka

2 Adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 paket margarin

500 gr kiyma

3 Adet domates

2 Adet kuru sogan

2 su bardagi sut

2-3 yemek kasigi zeytinyagi

Kiymayi yag ile tavaya koyup suyunu ¢ekene kadar kavurun. Yemeklik dogradiginiz kuru sogani ekleyip
soganlar élene kadar adzi agik sekilde kavurmaya devam edin. Bagka bir yerde Sit, yumurta ve yagi karigtirip
harci hazirlayin.

Tepsiyi yagdlayip 1 yufkayi kenarlardan tasacak sekilde tepsiye serin. 2. yufkay ikiye bollp burusuk sekilde
yayin, Uzerine sitli karigsimdan biraz doékin.

Kiymali igi ikiye bolln. Yarisini yufkanin Gzerine yayin. 3. yufkayi ikiye béllp burusuk sekilde kiymanin Gzerine
serin, tekrar sttli hargtan dékin. Kalan kiymali harci Gzerine yayin.

4. yuftkadan tepsinin tam Gzerini 6rtecek sekilde bir parga ayirin, kalani kiymanin Gzerine serip sutli karisimdan
doékan. tepsinin kenarindan tasanlari ige katlayin, tstline sitten gezdirin.

Ayirdidiniz yufkayi serip 2-3 yemek kasigi sttin igine kirip ¢irptigin yumurtayi siriin. Dilerseniz (zerine ¢érekotu
serpip 200C firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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