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KIYMALI BOREK (BAKLAVA YUFKASINDAN)

15 adet baklava yufkasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagdi ceviz

3 ¢corba kasiJi ¢cekirdeksiz Gzim
150 gram kiyma

Yarim demet maydanoz

Tuz, karabiber

ic malzemesi igin kiyma, Giziim, kiyllmis maydanoz, ceviz ici ve baharatlar harmanliyoruz. Baklava yufkasini dért
parmak eninde kesip, eritiimis tereyadini strlip i¢ malzemeyi tGzerine koyuyoruz. Kenarlarini katlayip rulo
seklinde sariyoruz. Firin tepsisine dizip 200 derecede 25 dakika pisiriyoruz.
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