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KIYMALI BEZELYELI KREP

2 corba kagsigi margarin

2 su bardagi un

2 adet yumurta

4 su bardag st

5 dal ince kiyllmig dereotu
2 adet yumurtanin aki

1 tutam Tuz

250 gram kiyma

2 corba kasigi sanayagi

1 su bardagi bezelye

3 dal taze sogan

3[Zer dal kiyilmis maydonoz
3[?er dal kiyilmig dereotu
Tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

250 gr kizartma yagi

Krebi hazirlamak igin yumurta aki hari¢ tim malzemeyi genis bir kaba alip iyice ¢irpin. Cok blyiik olmayan
yapismaz yizeyli bir tavayi hafifge yaglayip kizdirin. Krep karisimindan 1 kepge alarak tavaya dokiin. Saga sola
sallayarak yayllmasini saglayin. Krebin iki tarafini da kizartin. Tiim harg bitene kadar ayni iglemi siirdiirtin. Diger
taraftan i¢ harci hazirlamak igin, sanayag bir tavaya alip kiymayi kavurun. Uzerine bezelyeleri ekleyin.
Tencerenin kapagini kapatip, kisik ateste bezelyeler yumusayincaya kadar pisirin. Ince kiyilmis taze sogan,
maydanoz, dereotu, karabiber, pulbiber ve tuz ekleyin. 1-2 dakika pisirip ocaktan alin. Kreplerden birini diiz bir
zemine alip igine 2-3 ¢orba kagsigi kiymali harg koyun. Bir firga ile krebin etrafina yumurta aki sran. Iki yanini
ortaya dogru katlayin. Daha sonra asagidan yukari dogru rulo seklinde sarip, ucunu yumurta aki ile yapigtirin.
Tdm krepleri bu sekilde hazirlayin. Kizartip kagit havluya alin. Iindiktan sonra servis yapin.
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