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KIYMALI BEZELYE

300 gr kiyma

800 gr taze bezelye

1 kuru sogan

2-3 corba kasigi siviyag

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Tuz, karabiber

1-2 adet domates

1 adet sivri biber

1.5-2 su bardagi su

Sogani yemeklik dodrayip tencereye yag ile birlikte koyun. Kiymayi da ilave edip ocadi yakin. Sogani kiyma ile
beraber karigtirarak orta ategte kavurmaya baglayin.

Ince dogranmis sivri biberi ekleyin. Kiymanin rengi déniince salcayi ilave edin. Tuz, karabiber ekleyip salca
rengini verinceye kadar kavurmaya devam edin.

1 bardak kadar sicak su, soyulmus ve kiiglk kiigik dogranmis 1-2 domatesi ilave edip 5 dakika kapagi kapali
olarak pigirin.

Bezelyeleri ekleyip karistirin. 1-1.5 su bardagi kadar sicak su ekleyip kapagini kapatin. 20 dakika pigirin. Sicak
olarak servis yapin.
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