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KIYMALI ANTEPFISTIKLI MILFOY BOREGI

1 yemek kagigi margarin

500 gr kiyma

12 adet milféy hamuru

1 su bardag iri kinlmig antepfistigi
1 adet sogan

1 adet yumurta sarisi

Yeterince Haghas tohumu

Margarini tavada eritin. Yemeklik dogradiginiz sogani ilave edip kavurun. Kiymay! ilave edip kavurmaya devam
edin. Ocaktan almaya yakin Antep fistiklarini ilave edip karistirin. Sogumaya birakin. Milféy hamurlarini
buzdolabindan ¢ikarip hafifce yumugamalarini bekleyin. Hazirladiginiz hargtan milféy hamurlarinin igine
paylastirip kapatin. Uzerine yumurta sarisi sirip hashas tohumu serpin. Yaglh kagit serili firin tepsisine dizin.
180 derece firinda kizarincaya kadar pigirin.
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