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KIVILI VE CILEKLI KUP

6 kisilik gerekli malzeme:

200 gr cilek

5-6 Kivi

1 kahve fincani tozseker
Yarim su barda@i portakal suyu
2 dilim hazir kek

Yarim su bardag: file badem

2 ¢orba kagiJi portakalli j6le

5 ¢orba kasiJi sicak su

Krema igin:

5 yumurta sarisi

1 cay bardagi tozseker

1 su bardag st

2 su bardagi krema

1 paket vanilya

1 cay bardagi misir unu

1 cay kasigi tarcin

1 tath kasigi rendelenmig limon kabugu

1. Gilekleri ince ince dilimleyip bir kaseye alin. Uzerine portakal suyu ve tozgeker ilave edip 10 dakika bekletin.
Kivileri soyup ince halkalar halinde dilimleyin.

2. Kremay! hazirlamak i¢in yumurta sarilarini bir tencerede tozsekerle kdplk kdpuk oluncaya kadar ¢irpin. Stit,
krema, misir unu ve vanilyayi ayri bir kaba alip malzemeleri birbirine yedirinceye kadar ¢irpin ve yumurtali
karisima azar azar yedirerek ilave edin. Kisik atese alip srekli karistirarak pigirin. Limon kabugu rendesi ve
tarcini ilave edin. Surekli karistirarak 8 dakika pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

3. Gilekleri kevgirle ayri bir tabada alin. Kek dilimlerini ince ince dilimleyin.

4. Alti servis kasesinin kenarini kivi dilimle-riyle kaplayip dibini kek dilimlerinin yarisi ile déseyin. Hazirladiginiz
kremanin Ugte ikisini kaselere paylastirip kalan kek dilimleriyle Gzerini értiin. Gilegin yaridan fazlasini ekleyin.
Kalan krema ve cilekle tamamlayip Uzerini bademle sisleyin.

5. Jbleyi 5 kasik sicak suda eriyinceye kadar karistirin ve hafif kivamli hale gelince kaselere paylastirin. Buzlukta
en az 3 saat bekletip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:41314 « adi:Kivili ve Gilekli Kup * gdonderen:kulis « indirme tarihi:20.04.2024 - 07:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kivili-ve-cilekli-kup-vt30895
http://www.tcpdf.org

