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KIVILI VE ANANASLI YESIL VADI

2 adet olgun kivi

1,5 tabaka jelatin

1/2 su bardag toz seker (85 g)

1/2 paket krema

3 adet yumurta sarisi

1/2 su bardagi ananas suyu (100 ml)

4 corba kasigi toz seker (120 g)

Algida Antepfistikli Dondurma (2 kasik).

2 adet olgun kiviyi blenderdan gegcirin. 1 tabaka jelatini 1 fincan suda eritin ve sikarak ¢ikartin. Tencereye
ezilmis Kivi, 1/2 bardak toz seker, erimig- sikilmis jelatin ve 1 fincan su ekleyip, kisik ateste birka¢ dakika
karistirarak pisirin. Bardaklarin dibine iki parmak kalinhginda paylastirip, donmaya birakin. Kremayi kaynama
noktasina gelene kadar isitin. Yumurta sarilarini 4 kasik toz seker ile ¢irpin. Ananas suyunu ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Surekli karigtirarak ik kremayi yumurta karigimina ekleyin. Karigimi benmari usull strekli
karistirarak, muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Ayirdiginiz kalan jelatini ik suda yumusatip sikin ve
karisima ekleyin. Eriyene kadar sdrekli karigtinin. Hafif iininca bardaklara ikinci kat olarak ekleyin. Tekrar
donmaya birakin. Algida Antepfistikll Dondurma ekleyerek servis yapin.
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