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KIVILI TART

Malzemeler:

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi pudra sekeri
150 gram margarin

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

1 su bardag st

2 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

4 adet kivi

Uzeri icin:

1 paket tart j6lesi

Hazirlanisi:

Hamur malzemelerini yogurma kabina alip yodurun. Yaglanmis tart kalibina yayin. 180 derecede isitilmis firinda
20 dakika pisirin. Sogumaya birakin. Kivileri soyup dilimleyin. Krema malzemelerini bir tencerede karistirip
koyulasincaya kadar pisirin. Tart hamurunun Gzerine dokup dizeltin. Kivileri Gzerine dizin. Tart jélesini
Uzerindeki tarife gore pisirip Kivilerin Gzerine gezdirin. Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirip servise sunun.

ML® Cilekli Tart icin tiklayin
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