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KIVILI SALEPLI IRMIK TATLISI

1 Lt. Sit

1 Su Bardagi Toz Seker

6 Corba Kagidi Irmik

1 Corba Kagigi Salep

Uzer Igin:

Kivi

Hindistacevizi

Sat, seker, irmik ve salepi bir tencerenin igine alip pisiriyoyurz. Muhallebi kivamina gelene kadar pisirmeye

devam ediyoruz.Bir borcamin igine pigen tatlimizi bogaltiyoruz ve sogumaya birakiyoruz. Kivileri kiip seklinde
dograyip tatlinin Gzerine serpiyoruz. Uzerini hindistancevizi ile sisleyip servis ediyoruz.
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