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KIVILI MUZLU TURTA

8-10 kisilik

Kek malzemesi:

3 yumurta ,

3 kahve fincani un

3 kahve fincani tozseker

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz
Krema malzemesi:

1 paket muzlu puding
Yarim su bardag tart j6lesi
3 muz,

2 kivi

Yumurta ve tozgekeri kbpuk kdptiik oluncaya kadar ¢irpin. Un, kabartma tozu ve tuzu ilave ederek karigtirin.
Yaglanmis ve unlanmig tart kalibina dékin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda Uzeri ki-zarincaya
kadar pisirin.

Muzlu pudingi paket Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Kek soguyunca pudingi ilave edin. Soyulmus muz ve
kicUk kuguk dilimlenmis kivilerle stsleyin.

Tart j6lesini paketteki tarife gére hazirlayip meyvelerin Gzerine dékin. Servis yapincaya kadar buzdolabinda
bekletin.
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