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KIVILI KEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Su Bardag sivi yag

4 Adet Kivi

1 Su Bardag st

1,5 Su Bardag toz seker

3 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

2 Yemek Kasidi sana yag

1 Paket kabartma tozu vanilya

Kivileri iyice yikayip kabuklarini soyun, ardindan kiguk pargalar halinde dograyin. Bir kabin icinde yumurtalarla
sekeri ¢irpin, daha sonra i¢ine sivi yag ve sit ilave edip karigtirin. Sivi karigimin iginde un, kabartma tozu ve
vanilya ekleyin. En son kivileri ilave edip ezmeden dikkatlice karistirin. Hamuru sana yaglayip unladiginiz kek
kalibina bosaltip énceden isitilmig 180 dereceli firinda pigirin.
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