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KIVILI HASHASLI TATLI

1 bardak seker

4 adet yumurta

1 bardak siit

1 bardak yogurt

300 gr sana klasik

1 bardak irmik

2 bardak un

1 bardak haghas

2 adet kabartma tozu
Serbeti igin:

2.5 bardak seker

3 bardak su
Mubhallebisi icin:

1 bardak seker

1 bardak un

1 litre st

1 paket toz krem ganti
UstinG sislemek igin:
2 adet kivi

2.5 bardak sekerle, 3 bardak sudan serbet yapin. inmesine yakin limon sikin. Bir kenarda sogumaya birakin. 4
yumurtanin aki ile 1 bardak sekeri ¢irpin. 4 yumurtanin sarisini da katin. Girpmaya devam edin. Sonra tim
malzemleri katarak bir hamur yapin. En biyUk borcama dokin. 180 derecede yaklasik 30 dakika pisiriyoruz.
Firindan ¢ikinca hafif iininca (yaklasik 5 dakika sonra) yine de sicak sicak Ustline sogumus ve ortam sicakliina
gelmis olan serbeti déklyoruz. Yaklasik 2 saat bekletiyoruz ki sogusun. 1 bardak seker, 1 bardak un ve 1 litre
stten muhallebi yapiyoruz. Kivamina gelince ocaktan indirip i¢cine 1 paket krem santi koyuyoruz. Yaklasik 10
dakika ¢irpiyoruz. Muhallebiyi tathinin Gstiine yayiyoruz. Tathyi dilimliyoruz. Servis yaparken Ustlerine halka halka
kesilmis kivi koyuyoruz. Kivinin siyah noktalari ile haghagslar son derece sik oluyorlar.
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Fotograf Saadet tarafindan génderildi. 05.07.2014

© lezzetler.com tarif no:87270 « adi:Kivili Haghasli Tatl « gdnderen:banugicek ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 21:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kivili-hashasli-tatli-vt64112
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kivili-hashasli-tatli-87270.jpg
http://www.tcpdf.org

